SHTOJCA Ii. I._Menu 5 ditore pér fémijét né cerdhe, foshnjet 6-8 muaj (Vjeshté - Dimér)
Ditét Asortiment Njésia Gramatura | Kalorazh | Paradite |Njésia Gramatura Asortiment Njésia Gramatura | Kalorazh Mesdite Njésia Gramatura Kalorazh Kalorazhi
Méngjesi nénkalorazh Dreké nénkalorazh Zemer nénkalorazh jithsej
*Supé e |éngét me patate, karroté Pure frutash me léng karrote .
Pure molle lulelaker, mish* vici
Mollé gr 40 18 .1/2 patate gr 60 70 Karrota gr 200 24
E héné Drithra gr 10 56 Banane gr 60 karroté gr 20 4 Frutibluar gr 60 24
ujé ml 30 e lulelakér gr 30
shtypur mish vici gr 20 52.5
ml 5 45
Banane e shtypur mish pule
thjerrza gr 25
Banane ar 40 24 .1/2 selino gr 3 108 Karrota gr 200 24
Emarté |Drithra gr 10 56 Banane gr 607 |qepé gr 5 Frutibluar gr 60 24
uje ml 30 e karroté gr 20 2.5
shtypur Mish pule gr 20 38
vaj ul ml 5 45
315
Supé me patate, lulelakér,
Pure molle spinaq, selino, mish pule
Mollé gr 40 18 .1/2 patate gr 60 70 Karrota gr 200 24
E mérkuré | Drithra gr 10 56 Banane gr 60 lulelaker gr 30 Frutibluar gr 60 24
ujé ml 30 e spinaq gr 10 12
shtypur selino gr 3
mish pule gr 30 55
vaj ulliri ml 5 45 304
Supé me fasule, gepé, karrotég,
Banane e shtypur selino & mish té kug
Banane gr 40 24 .1/2 fasule gr 25 Karrota gr 200 24
E enjte Drithra gr 10 56 Banane gr 60 gepe gr 5 108 Frut i bluar gr 60 24
Uje ml 30 e selino gr 3
shtypur karroté gr 20 2.5
mish vigi gr 20 35
ml 5 45 311
Supé me brokoli, patate,
karroté, mish pule
Pure molle
E premte |Mollé gr 40 18 1/2 brokoli gr 30 12 Karrota gr 200 24
Drithra gr 10 56 Banane gr 60 patate gr 60 70 Frutibluar gr 60 24
Ujé ml 30 e karroté gr 20 2.5
shtypur mish pule gr 20 52
vaj ul ml 5 45 _ 303.5






